
都会の真ん中 原宿で、各地の自慢の食材を味わえる、

まるで日本を旅行しているかのような食体験。

GMC と LOCAL のコラボレーションで、東京に居ながら「食旅」ができます。

日本にはまだまだ知らない美味しいものがいっぱい！

GMC は生産者様の誇りやこだわりを応援します。

「MEE T  LOC A L」

D I N N E R  M E N U



当店特製ミニバーガー。内容はスタッフまで！！

【HARAJUKU LOCAL SPECIALTY】

GMCGキュウリ スライダー フレンチフライ付
  2P / 1400
4P / 2700

GMCG Q-RI SLIDER with French Fries .....................................................

STARTER

ハム2種盛り
1500HUM  2kinds ...................................................................

ハム全部盛り
1800HUM Platter ....................................................................

800
ハム各種
Various Hams .................................................................

チーズ2種盛り
1500Cheese  2kinds ..............................................................

チーズ全部盛り
1800Cheese Platter ................................................................

800
チーズ各種
Various Cheese ..............................................................

大盛フレンチフライ プレーン 
650Heaped French Fries Salt .............................................

大盛フレンチフライ トリュフソルト 
780Heaped French Fries Truffle & Salt Flavor ....................

1200
GMCGキュウリサラダ
GMCG Q-RI Salad ..........................................................



日本の各地から「おいしい」を見つけて来ました。

その土地ならではの味わいをお楽しみ下さい。

※写真はイメージです。
ディナーメニューは税抜価格です。

【LOCAL SPECIALTY】

壮大な山々と深い雪、新潟県十日町
市妻有地方の壮大な大地が生んだブ
ランドポーク。甘い肉質をシンプル
なグリルでお楽しみください。

兵庫県宍粟市が誇る、但馬牛の血統
を継いだ純正黒毛和牛。大自然の中、
特製飼料で育てられた希少なブラン
ド牛です。

三重県鈴鹿のほうじ茶を使ったお茶
漬け。本日の内容はスタッフまで！

大人気！新潟県「三条スパイス研究
所」さんのターメリックカレー。

最後はつるっとご当地麺で決まり！
本日の内容はスタッフまで。

新潟県十日町当間 (あてま）のお母さん達が作るこだ
わりの手作り惣菜。お惣菜に使われる野菜は全て自家
製農園か契約農家さんからのもの。

780当間惣菜盛り合わせ3種
赤味噌ベースに神楽南蛮 ( 唐辛子 ) が効いたピリ辛味
噌。新潟中越地方で古くから作られてきた郷土味噌で
す。野菜にディップして、シンプルにどうぞ！

680野菜スティック 神楽南蛮味噌添え

三重県鈴鹿「ヤマザキファーム」さんの、お肉屋さん
の餃子。天然温泉水を飲ませ、徹底して健康に育てた
こだわりの幻泉山崎豚を使用。

5個 650幻泉 山崎豚餃子
三重県鈴鹿の地元で愛される「海産物問屋 まるかつ」
さんで人気の伊勢湾あおさ海苔を使いからっと揚げて
います。磯の香りがおつまみにぴったり！！

880鈴鹿まるかつさんのあおさ海苔からあげ

新潟県の銘柄豚「妻有ポーク」。その芳醇な旨味と甘
みが特徴のお肉を贅沢にも大きなシュウマイに。まろ
やかな甘みがありながらあっさりといただけます。

 3個 850妻有ポークのシュウマイ

MEAT SHIME

DESSERT

妻有ポークグリル
180g / 1800TSUMARI Pork Grill ................................

エンゼルフードケーキ バニラキャラメル
800Angel Food Cake Vanilla Caramel ....................

エンゼルフードケーキ ショコラ
800Angel Food Cake Chocolat ...............................

ASK
宍粟牛ステーキ
SHISOU Beef Steak .........................................

〆のご当地お茶漬け
650Ochazuke ............................................................

890
〆のご当地麺
Local Noodles ...................................................

1100
〆のフレッシュターメリックカレー
Fresh Turmeric Curry .......................................

その他、

本日のおすすめは

スタッフまで！！



※価格は全て税抜です。 without tax.

ハイボール
520HIGHBALL

COCKTAIL

カシスソーダ
680CASSIS SODA

ファジーネーブル
680FUZZY NAVEL

レモンサワー
520LEMON SOUR

ウーロンハイ
520OOLONG HIGH

梅酒ソーダ
520PLUM WINE SODA

緑茶ハイ
520GREEN TEA HIGH

ほうじ茶ハイ
520ROASTED GREEN TEA HIGH

カンパリオレンジ
680CAMPARI ORANGE

WINE

ピガールブリュット
［ スペイン / アイレン・ビウラ ］

GLASS 550
BOTTLE 2500

-- PIGALLE BRUT
SPARKLING WINE

コセチャ シャルドネ
［ チリ / シャルドネ］

GLASS 500
CARAFE 1500
BOTTLE 2500

-- COSECHA CHARDONNAY

ワインメーカーズノート セミヨン、ソーヴィニョン・ブラン
［ オーストラリア / セミヨン、ソーヴィニョン・ブラン ］

BOTTLE 2800-- WINEMAKERS NOTES
　SEMILLON SAUVIGNON BLANC

ワインメーカーズノート シャルドネ
［  オーストラリア / シャルドネ ］

BOTTLE 2800-- WINEMAKERS NOTES
　CHARDONNAY

ワインメーカーズノート レゼルヴ
［ オーストラリア / シャルドネ］

BOTTLE 4500-- WINEMAKERS NOTES RESERVE 

クリーンスキン
［ ニュージーランド / ソーヴィニョン・ブラン ］

BOTTLE 3600-- CLEAN SKIN

アスコニ
［ リースリング/ モルドヴァ］

BOTTLE 4300-- ASCONI

WHITE WINE

コセチャ カベルネソーヴィニヨン
［ チリ / カベルネソーヴィニヨン ］

GLASS 500
CARAFE 1500
BOTTLE 2500

-- COSECHA CABERNETSAUVIGNON

パラ・ヒメネス
［ スペイン / カベルネソーヴィニヨン オーガニック ］

BOTTLE 2800-- PARRA JIMENEZ
　CABERNET SAUVIGNON

サイクル ピノ・ノワール
［ ブルガリア /ピノ・ノワール ］

BOTTLE 3600-- CYCLE PINOT NOIR

ペイ・ドック カベルネソーヴィニヨン
［ フランス /カベルネソーヴィニヨン ］

BOTTLE 3500-- PAYS D'OC CABERNET SAUVIGNON

RED WINE

Alcohol

DRINK MENU

soft drink

クランベリーピーチ

600CRANBERRY
& PEACH JUICE

青森リンゴ
600AOMORI APPLE JUICE

オレンジジュース
500ORANGE JUICE

マンゴージュース
600MANGO JUICE

グレープフルーツジュース
500GRAPEFRUIT JUICE

コーヒー [HOT/ICED]
450COFFEE

エスプレッソ
S 350 / W 400ESPRESSO

カフェラテ [HOT/ICED]
580CAFFE LATTE

CAFE

WATER
ペリエ 

BOTTLE 330ml 650PERRIER ................................

ダージリン
550DARJEELING TEA

アールグレイ[HOT/ICED]
550EARL GREY

カモミール
550CHAMOMILE

ほうじ茶
550ROASTED GREEN TEA

TEA

Non-Alcohol

シャンディガフ
700SHANDY GAFF

BEER
COCKTAIL

レッドアイ
700RED EYE

BEER

ハートランド
DRAFT 700

BOTTLE 680
HEARTLAND

ギネス
BOTTLE 800GUINNESS

ハイネケン
BOTTLE 750HEINEKEN

コロナ
BOTTLE 800CORONA

サングリア ［ 赤 ・ 白 ］
700SANGRÍA

キール
750KIR

キールロワイヤル
800KIR ROYAL

ベリーニ
800BELLINI

WINE COCKTAILLet’ drink! !



FREE
DRINK
セルフで
飲み放題

YOU CAN MAKE A COCKTAIL

大人のドリンクバー
0

STANDARD COCKTAIL
カシスソーダ 
CASSIS SODA
［カシスリキュール + ソーダ］

カシスオレンジ
CASSIS ORANGE
［カシスリキュール + オレンジジュース］

モスコミュール
MOSCOW MULE
［ウォッカ + ジンジャーエール］

ジントニック
GIN TONIC
［ジン + トニック］

ジンバック
GIN BACK
［ジン + ジンジャーエール］

ウォッカトニック
VODKA TONIC
［ウォッカ + トニック］

ファジーネーブル
FUZZY NAVEL
［ピーチリキュール + オレンジジュース］

グラスビール 小
GLASS BEER SMALL

¥300 [税別]

ピーチウーロン
PEACH OOLONG
［ピーチリキュール + ウーロン茶］

梅酒ソーダ
UMESHU SODA
［梅酒 + ソーダ］

ラムコーク
RUM COKE
［ラム + コーラ］

マリブコーク
MALIBU COKE
［ココナッツリキュール + コーラ］

テキーラトニック
TEQUILA TONIC
［テキーラ + トニック］

ハイボール
HIGHBALL
［ウィスキー + ソーダ］

ジンジャーハイボール
GINGER HIGHBALL
［ウィスキー + ジンジャーエール］

コークハイボール
COKE HIGHBALL
［ウィスキー + コーラ］

下記のスタンダードカクテルをご自身で作って頂けます！！レシピはカウンターにもあります。

BEVERAGE
オレンジ
ORANGE JUICE

ジンジャーエール
GINGER ALE

コーラ
COKE

ウーロン茶
OOLONG TEA

グレープフルーツ
GRAPEFRUIT JUICE

ソフトドリンクもあります！！シロップと混ぜてオリジナルのノンアルコールカクテルにチャレンジ！！

店内にあるセルフドリンクカウンターでお好きなカクテルが作れます！！
バーテンダー気分で楽しんで♪もちろんソフトドリンクもあります！！
オリジナルのスペシャルカクテルを作ってみては？

HOW TO
MAKE
A
COCKTAIL 1

グラスに氷を入れます。

2
スピリッツやリキュールなどのお酒や
ソーダやジュースを入れます。

3

DONE!!

バースプーンでよく混ぜたら完成！！

キュウリのお得な

PARTY PLAN
60min (税別)￥98

気軽にお得に！

ご当地カジュアルプラン

ローカルお取り寄せプラン

90分飲み放題付

90分飲み放題付

お食事満足プラン！

今だけのスペシャルプライス

PRIVATELY
RESERVED

ウエディングパーティーや二次会、企業様の貸切パーティー承ります！
プロジェクター、スクリーン、マイクのご用意もございます。
ご予算もお気軽にご相談ください。
お問い合わせはスタッフ、又はお電話、WEBからもOK！貸切パーティーできます！

※ビールは飲み放題に含まれません。


